BROCHETA DE PULPO ZURRADO Y PATATAS EN CACHELO

INGREDIENTES PARA 6 PERSONAS
300GRS DE PULPO
250GRS DE PATATAS
1 DL. DE ACEITE DE OLIVA
50GRS DE SAL GORDA
50 GRS DE PIMENTÓN
Elaboración : poner a cocer el pulpo en agua sin sal una vez cocido reservar , pelar las patatas y cocer con sal , hacer una brocheta con el pulpo y las patatas cocidas al denté , pasar a la plancha dar la vuelta y al presentar en el plato poner la sal gorda, el pimentón y el aceite de oliva virgen .
